
 
 
 
  

Vorspeise und Suppe  
Preise in €  

 

Melissa´s Ceaser Sa lat    
Weißkraut  | Castel Franco  | Romana Salat  | Cease r Dressing  

Mit Th unfisch           1 8  

Mit Sellerie            1 4  

 

Carpaccio vom Rind G         2 0  
Avocado  | Passionsfrucht  | eingelegte  Senfkörner  | Kräuter  

Schüssel Salat für 2 Personen  V, VG , G 16  
Saisonales Dressing  | Gepickeltes Gemüse | Kerne  

Gemischter Salat V, VG , G 9  
Saisonales Dressing | Gepickeltes Gemüse | Kerne   

Jakobsmuschel G ratiniert  G  2 1  
Sellerie  | Apfel  | Buddhas  Hand Zitrone  

Hausgemachte Consommé   1 2  
Grießnocken  | Markklößchen | Gemüse | Sherry  

 

K arotten -Mandar inen -Suppe  V, VG, G         11  

Gebratene Garnele | Koriander  | P inienkerne  

 

 

V – Vegetarisch | VG – Vegan | G – Glutenfrei  

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, informieren Sie bitte unser 
Personal – wir beraten Sie gerne individuell.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V – Vegetarisch | VG – Vegan | G – Glutenfrei  

Hauptspeise  
Preise in €  

 
Rumpsteak   36  
Pommes Maca ire | Gemüse | wahlweise mit:  
Pfefferrahmsoße | Zwiebelmarmelade  

Rinderfilet  42  
Pommes Maca ire | Gemüse | wahlweise mit:  
Pfefferrahmsoße | Zwiebelmarmelade  

Wiener Schnitzel vom Kalb  32  
Bratkartoffeln | Speck | Zwiebeln | Gurkensalat | Zitrone | Preiselbeeren  

Tagesfisch  TP  

Risotto   V, VG, G   
Saubohnen  | Feige  | Rosmarin             2 3  
Mit Garnele             2 8  
 

Dessert  
Schokoladenfondant mit flüssigem Kern  V     1 5  
Eiscreme  
 

Creme Brûlée  V           1 2  
Tonkabohne  | Vanilleeis  
 

Crêpes  gerollt & gefüllt  V          15  
Orange  | Mascarpone  | Co intr eau | Pistazi e  

 
Dessert auswahl für zwei  V        3 4  
Eine feine Komposition unserer beliebtesten Desserts zum Teilen  

 
Französische Käse auswahl  V, G        17  
Feigensenf | Früchtebrot | Trauben  


