
 
 
 
  

Vorspeise und Suppe  
Preise in €  

 

Roastbeef   19  
Tartar S oße  | Geräucherte Forelle  | Rosenkohl  | Kürbis | Toast  

Carpaccio vom Rind G 20  
Fe ige  | Walnüsse  | Pecorino  Käse  | Kräuter  

Schüssel Salat für 2 Personen  V, VG , G 16  
Saisonales Dressing  | Gepickeltes  Gemüse  | Kerne  

Gemischter Salat V, VG , G 9  
Saisonales Dressing | Gepickeltes Gemüse | Kerne   

Jakobsmuschel G ratiniert  G  2 3  
Kürbis püree  | Kürbis | Orange  

Hausgemachte Consommé  V  1 2  
Gemüsestreifen  | Markklößchen | Sherry  

 

Kürbis -Kokos -Suppe  V, VG, G          11  

Zitronengras | Amaretini  | Geröstete Kürbiskerne  

 

 

V – Vegetarisch | VG – Vegan | G – Glutenfrei  

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, informieren Sie bitte unser 
Personal – wir beraten Sie gerne individuell.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V – Vegetarisch | VG – Vegan | G – Glutenfrei  

Hauptspeise  
Preise in €  

 
Rumpsteak   36  
Kartoffelwaffel  | Gemüse | wahlweise mit:  
Pfefferrahmsoße | Zwiebelmarmelade  

Rinderfilet  42  
Kartoffelwaffel  | Gemüse | wahlweise mit:  
Pfefferrahmsoße | Zwiebelmarmelade  

Wiener Schnitzel vom Kalb  32  
Bratkartoffeln | Speck | Zwiebeln | Gurkensalat | Zitrone | Preiselbeeren  

Tagesfisch  TP  

Risotto   V, VG, G   
Erbse | Radicchio | Zitrone              2 3  
Mit Garnele             2 8  
 

Dessert  
Schokoladenfondant mit flüssigem Kern  V     1 5  
Eiscreme  
 

Orangen  Creme Brûlée  V         1 2  
Zuckerkruste | Mandarine | Zimteis  
 

Rostiger Ritter  V           1 5  
Malagaeis  | S ch aum | Vanillecreme  

 
2 Kugeln Vanilleeis             9  
Karamellisierte  Kürbiskerne  | Steirisches Kürbiskernöl  

 
Dessert auswahl für zwei  V        3 4  
Eine feine Komposition unserer beliebtesten Desserts zum Teilen  

 
Französische Käse auswahl  V, G        17  
Feigensenf | Früchtebrot | Trauben  


